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. SALLATAT L+
Sallaté 3 Kolori 180 Leké
Sallaté Creke 190 Leké
Sallaté Jeshile, Karoté dhe Ullinj 190 Lekée
Sallaté Jeshile me Ton 290 Leké
Sallaté Rukola Mozzarella 260 Leké
Sallaté Perime Zgare 240 Leké
Sallaté Perime t&é Ziera 160 Leké
Sallaté Cezar 250 Leké
Sallaté Helios 350 Leke
m SUPAT @'
Supé Magjericé 230 Leke
Supé Krem Perime 200 Leké
Supé Thjerrzash 200 Leké
Supé Krem Pule 200 Leké
Supé Krem Domate 200 Leké
Supé Krem Brokoli 220 Leke
Supé Fasule 160 Leké

[ PASTAT =

Pilaf 120 Leke
Rozoto me Perime 210 Leke
Rizoto me Speca, Pulé dhe Curry 230 Leke
Rizoto me Kérpudha dhe Pangeté 250 Leké
Rizoto me Kunguj dhe Karkaleca 410 Leké
Rigatoni Napoli 230 Leke&
Rigatoni me Salgice Pule Shtépie dhe Domate 250 Leké
Rigatoni me Pana dhe Krem Porgini 250 Leké
Rigatoni me Kérpudha dhe Pangeté 250 Leké
Rigatoni me Krem Djathi 250 Leké
Taliateli me Pana dhe Pesto 250 Leké
Taliateli me Salgice Pule Shtépie dhe Domate 250 Leké
Taliateli me Krem Tartufi 250 Leké
Taliateli/Spageti Bolonjeze 290 Leké
Taliateli me Kunguj, Karkaleca dhe 410 Leké
Domate té Freskéta

Pastice me Djathé 240 Leké
Lazanjé Bolonjeze 290 Leké

Lazanjé me Perime 250 Leké

:m! MISHRAT

Qofte Shtépie Zgare 200gr
Mish Vigi Turli

Mish Vigi me Fasule

Mish Vici Tavé Kosi

Mish Vigi Jani (Sezoni)

Mish Vici me Lakér (Sezoni)
Mish Vigi me Presh (Sezoni)

Speca t& Mbushur me Mish
dhe Oriz (Sezoni)

Patélixhan t& Mbushur me

Qepé dhe Mish (Sezoni)

Férgesé me Mish

Férgesé Verore

Kofshé Pule me Jufka

Krahé Pule Krokante Frite

Gijoks Pule Zgare me Patate Frite

Gjoks Pule me Speca dhe Salcé Curry
Salgige Shtépie me Pure t& Marinuar

Eskallop Gici me Krem Djathrash
Biftek Gici Zgare me Patate Frite

[, TAVAT FAMILJARE

Tavé Familjare me Oriz

(fileto pule, fileto gici, gofte shtépie, krahé pule)
Tavé Familjare me Patate

(fileto pule, fileto gici, qofte shtépie, krahé pule)
Tavé Familjare me Perime té Ziera
(fileto pule, fileto gici, gofte shtépie, krahé pule)
Tavé Familjare me Jufka

(fileto pule, fileto gici, qofte shtépie, krahé pule)
Pulé Fshati me Oriz Furre

Pulé Fshati me Jufka Furre
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320 Leke
380 Leké
380 Leke
480 Leke
350 Leke
430 Lekeé
430 Leké
250 Leke

390 Leké

300 Leke
200 Leke
320 Leke
240 Leke
310 Leke
270 Leké
300 Leké
310 Leke
320 Leké

1290 Leké

1290 Leké

1290 Leké

1290 Leké

1190 Leké
1190 Leke

&

.TW. PICAT ME FURRE DRURI

Pica Margarita 260 Leké
Pica me Proshuté 300 Leke
Pica Kaprigoza 400 Leke&
Fokage 100 Leke
Pica Diavola 350 Leke
(salcé, mozzarella, sallam pikant)

Pica Rexhina 350 Leké&
(salcé, mozzarella, proshuté, kérpudha)

Pica 4 Dhjathrat 400 Leke&
(gorgonzola, grana, mozzarella, djathé i bardhé)

Pica Tono 400 Leké&
(salcé, mozzarella, ton, ullinj)

Pica 4 Stinét 380 Leke
Pica Marcela 400 Leké&
(sallam pikant, mozzarella, rozmaring, pomodorini)

Pica Primavera 400 Leke
(rukola, grana, pomodorini)

Pica Tereza 450 Lekée
(ton, misér, pomodorini)

Pica Bion 550 Leké
(tartuf, sallam pikant, kérpudha, mozzarella, pomodorini)

Pica Helios 600 Leké

(rukola, tartuf, pomodorini, aceto balsamico)

EMBELSIRAT

Zup 150 Leké
Tiramisu 150 Leké
Krem Karamel 130 Leké
Trelege 130 Leké
Tartaleta me Fruta 130 Leké
Tartaleta me Cokollaté 130 Leké
Briosh 50 Leké



